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arte y tradiccién calidad de producto

SELECCION NATURAL PANCETA CURADA Y COSTILLA
Carne fresca seleccionada = Corte vivo ADOBADA
Sabor Agradable y diferente = Insustituible Tanto la Panceta como la Costilla han sido tradicionalmente consideradas como los productos

carnicos mas humildes, Sin embargo, y gracias a su constante empleo en la cocina tradicional
Panceta Curaday espaiiola, se han hecho con un importante sitio en un mercado que ha sabido apreciar sus
Costilla Adobada = Corte muy vivo. cualidades culinarias y gastronomicas, también en la cocina moderna. El lento proceso de
curacion al que ambas piezas son sometidas, confiere a ambos productos su importante fuente
de proteinas, minerales y antioxidantes, ademss de formar parte del sabor tradicional de la

Insustituibles en la Gran Gran Cocina Espanola.
Cocina Espaiiola.

Piezas nobles.

Sabor Agradable y diferente.

® PANCETA CURADA

Ingredientes: Panceta de cerdo, sal, ajo, pimentén,
azucar, dextrosa, antioxidantes (E-301) y conservadores
(E-252, E-250y E-202 en superficie). Peso: Piezas enteras
de 1,5 Kg. aprox. y pieza media de unos 800 grs. aprox.
Presentacion: Cajas de 4 piezas enteras y 8 medias piezas,
@ envasadas al vacio. Unitaria y granel.

b # COSTILLA ADOBADA

Ingredientes: Costilla de cerdo, sal, ajo, pimentén, aziicar,
dextrosa, antioxidantes (E-301) y conservadores (E-252,
E-250 y E-202 en superficie). Peso: Piezas enteras de 1
Kg. aprox. y pieza media de unos 500 grs. Presentacion:
Cajas de 4 piezas enteras y 15 piezas medias envasadas
al vacio. Unitaria y granel.

Consumo:

La Panceta Curada es exquisita en la cocina, buena

para los bocadillos e ideal en pinchos, aperitivos y

barbacoas. Consejos de Consumo:

La Costilla Adobada es fantastica para los platos Se aconseja, antes de su utilizacion, orear los productos 10 minutos antes, sacindolos
tradicionales de cocidos y potajes. de sus envases.
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