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SELECCION NATURAL
Exquisitez gastronémica = Sabor tnico
Aroma Delicado @ Color intenso
Jamén Curado < Corte compacto y untuoso.
Gran Reserva Agradable aroma,

Delicado sabor.

- Dieta Mediterranea sana y
equilibrada.

- Propiedades nutritivas.

- Punto justo de sal.

Consumo:

Debe consumirse siempre a temperatura ambiente,
Ideal en Aperitivos, en las mejores Tablas de
Embutidos, Tapas, Jamon con pan y tomate, Melon
con Jamon, ...

JAMON CURADO GRAN RESERVA

El Jamén Curado Artysdn tiene una curacién minima de 15 meses, de ahi su denominacion
GRAN RESERVA.

La curacion del Jamon Serrano, como todas las grandes obras, requiere un largo y reposado
tiempo de maduracion. La combinacion adecuada de temperatura, humedad y punto justo de
sal, convertiran, con el paso del tiempo, el jamon fresco en una verdadera exquisitez gastrond-
mica, con una mezcla unica de aroma, sabor y color.

El Jamon Serrano ha sido y es un componente fundamental en la sana Dieta Mediterranea,
Gracias al proceso de modificacion de sus proteinas y sus grasas, durante el periodo de curacion,
en lipidos insaturados que favorecen la disminucién del nivel de colesterol, el Jamén Serrano
se convierte en un producto ligero y muy digestivo, necesario en toda dieta equilibrada y sana.

# JAMON CURADO GRAN RESERVA PATA CORTEV

Ingredientes: Jamon Duroc seleccionado, sal, aziicar,
conservadores (E-252 y E-250) y antioxidante (E-301).
Curacion: Minimo 15 meses. Peso: entre 7 y 9 Kg. Des-
| cripcion: Jamén con espalda recortada en V. Presenta-
cion: Pano de tela en cajas individuales de 1 pieza.

% JAMON CURADO GRAN RESERVA DESHUESADO

| Ingredientes: Jamon Duroc seleccionado, sal, azicar,
conservadores (E-252 y E-250) y antioxidante (E-301).
Curacién: Minimo 15 meses. Peso: entre 4,5 y 6 Kg.
Descripcion: Jamon deshuesado con espalda recortada

| en V. Presentacion: Envase al vacio con malla en cajas
de 2 piezas.

% JAMON CURADO GRAN RESERVA BLOQUE

Ingredientes: Jamon Duroc seleccionado, sal, azdcar,
conservadores (E-252 y E-250) y antioxidante (E-301).
Curacion: Minimo 15 meses. Peso: entre 4y 5 Kg. Des-
cripcion: Jamén deshuesado repelado en bloque rectin-
gular con 8 mm. grasa. Presentacion: Envase al vacio con
malla en cajas de 2 piezas.

% JAMON CURADO GRAN RESERVA LONCHEADO

| Ingredientes: Jamén Duroc seleccionado, sal, dextrosa
y conservadores (E-252 y E-250). Curacion: Minimo 14
meses. Peso: Paquetes de 100 y 200 grs. Descripcion:
Jamén loncheado. Presentacion: Envase al vacio en cajas
de 60 y 30 paquetes con interliver.

Consejos de Consumo:

Para cortar el jamon: Ha de empezarse la pieza por su parte mas estrecha (babilla),
con un cuchillo muy fino, sin sierra y bien afilado, haciendo un primer corte de forma
perpendicularala pata a la altura de la pezuia, Cuando se deja de cortar, es conveniente
frotar el corte con un trozo del tocino que hayamos quitado anteriormente, ponerlo
encima del corte y cubrirlo con un pano. El tocino de los laterales debe ir quitindose
a medida que se va cortando la pieza. De esta forma se evita que se reseque.
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