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SELECCION NATURAL CHORIZO OREADO
Proceso corto de curacion = Sin acidez . . - . : :
GrifiSabes; ¥ Colossjoiitense Elaborado a partir de carnes seleccionadas e ingredientes de alta calidad, el Chorizo Oreado
Artydn se embute en tripas naturales de cerdo y al igual que la Chistorra Artysdn, se somete
Chorizo Oreado = < Tradicional. aun breve periodo de curacién, proceso que le confiere su color, sabor y aroma caracteristicos.
Intenso Aroma.

El Chorizo Oreado se ha convertido en un producto indispensable en las barbacoas y en los

Color rojo intenso. guisos de la cocina tradicional y de la nueva cocina,

- Dieta Mediterrdnea sana y
equilibrada.

- Sabor sin acidez.

- Propiedades nutritivas.

-
>

'
-4

# CHORIZO OREADO UNITARIO BANDEJA

| Ingredientes: Magros seleccionados de cerdo, pimenton,
sal, ajo, conservadores (E-250 y E-252) y tripa natural de
cerdo. Peso: Ristra de 6 tallos de 330 grs. Presentacion:
| Cajas de 12 piezas, envasadas en bandejas individuales
~ en atmosfera protectora. Unitario.

o = CHORIZO OREADO GRANEL

:
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| Ingredientes: Magros seleccionados de cerdo, pimenton,
sal, ajo, conservadores (E-250 y E-252) y tripa natural de
cerdo, Peso: Ristra de 2,5 Kg. Presentacion: Cajas de 3
bandejas de 2,5 Kg., envasados en bandejas en atmdsfera
* protectora. Granel.
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Consumo:

Es aconsejable utilizarlo a temperatura ambiente.

El Chorizo Oreado es ideal en la cocina en general, Consejos de Consumo:

y fantdstico en barbacoas, grill, a la sartén, a la El Chorizo Oreado, cocinado en plancha, sartén o microondas no necesita apenas
plancha, asado, en microondas, ... aceite. Debe comerse recién hecho, antes de que el producto se enfrie,
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