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| tecnologia

calidad de producto

SELECCION NATURAL

Breve periodo de curacion = Sin acidez

Sabor especial = Color rojo intenso
Chlstorui Tradicional.
Intenso aroma.
Color vivo.

- Sabor sin acidez.

- Propiedades nutritivas.

Consumo:

Es aconsejable utilizarla siempre a temperatura
ambiente. La Chistorra Artysdn es ideal para cocina
y guisos en general. Fantistica en barbacoas, grill, a
la sartén, a la plancha, en microondas, ...

CHISTORRA

Producto tipico del norte de Espana, la Chistorra Artysan retine todas y cada una de las
cualidades que la han convertido en un elemento indispensable de nuestra dieta y nuestra
cocina.

La Chistorra Artysan se caracteriza, ademas, por tener un breve periodo de curacion, que la
dota de una importante caracteristica: una mayor vida util.

Una esmerada seleccion de las materias primas nos ha permitido elaborar un producto que
huye de laacidez y de la tripa artificial. Asi, la Chistorra Artysan se elabora con magros de alta
calidad y con tripas naturales de cordero, caracteristicas que, junto con el empleo de la mas
alta tecnologia y un cuidado proceso de elaboracion, hacen de este producto un referente de
nuestra marca.

# CHISTORRA UNITARIA

Ingredientes: Magros seleccionados de cerdo, pimenton,

sal, ajo, conservadores (E-250'y E-252) y tripa natural de

cordero. Peso: Pieza de 280 grs. peso fijo. Presentacion:

Cajas de 12 piezas en bandejas individuales en atmosfera
| protectora. Unitaria.
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¥ CHISTORRA UNITARIA DE SALCHICHON

o

Ingredientes: Magros seleccionados de cerdo, panceta,
sal, lactosa, proteinas de leche, azicar, dextrina, especias,
estabilizador (E-451 i), antioxidantes (E-301 y E-331 iii),
colorante (E-124), conservadores (E-250 y E-252) y tripa
natural de cordero. Peso: Pieza de 280 grs. peso fijo.
Presentacion: Cajas de 12 piezas en bandejas individuales
en atmosfera protectora. Unitaria.
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¥ CHISTORRA GRANEL

o

Ingredientes: Magros seleccionados de cerdo, pimenton, / ";‘-} % .

sal, ajo, conservadores (E-250y E-252) y tripa natural de f art n

cordero. Peso: 7 Piezas de unos 220 grs. por paquete (1,5 ! mm
Sonrcmrns e { bt

Kg.). Presentacion: Cajas 4 paquetes de 1,5 Kg. envasadas
' en atmosfera protectora. En granel.

Consejos de Consumo:
En plancha, sartén o microondas la Chistorra Artysin no necesita apenas aceite.
Debe comerse recién hecha, antes de que el producto se enfrie.
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